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NEUF A LA HALLE ?

Quol DE

SONNEICHIN" | BDITO

A Edito Nouvell e ann®e, nhouveaux projet:
A Le Magasin de la halle En voil”™ un qui nous tenait ~ ciur
A Vers de nouveaux hori- créer le journal de la halle agroalimentaire

Zons Nous essayerons par ce document de vous faire participer a la vie de la halle, tant sur
A Pédagogie/formation Il e plan p®dagogique que sur celui de |

A Divers

Premiére info de taille, suite & de longs échanges avec la Région, nous lancons la res-
tructuration de Il a halle, dont |l es travaux
tions vont °tre organi s®es avec |l e ma’tr

LE MAGASIN DE LA HALLE

«Pourdevraile cO6®tait jusqud"” mai nt en e
Novdalim pour commercialiser | es
Depuis quel gues semaines cdest al
retrouver les produits que vous connaissez déja : Jus de pomme,
confitures, poOt ®s, rillettes, mi €
Le magasin est situé au sein de la halle, et est ouvert le mercredi

de 12h00 a 17h30 et le vendredi de 13h30 a 17h30

Ouverture «officielle » mercredi 25 mars
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Un petit mail et nous aurons le temps de vous composer un panier
garni, une association de conf it

Contacter par mailnoelie.courapied@educagri.fr

e . la t hh®o

Cette démarche est parfois traduite en francais par le
mot ORDREjui signifie:

Ordonner

Ranger - Q
Comité de rédaction ﬁ

: Dépoussiérer,DEcouvrir des s s
Mi se en page: anomalies 2 :

Rédacteur en chef : A - .
dren Rendre évidentEtre rigou-
DELAGE Patrick

patrick.delage@educagri.fr
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«Tout va bien dans nos
nouveaux |

|l danci enne
régiment» Explique, Mé
lanie la responsable de
|l datelier

rie, «on prend nos mar-
ques, les commandes
suivent, nous avons fai
7 tonnes de produit fini

en Janwi

VERS DE NOUVEAUX HORIZONS!

Novdal im a
Espaces

Pendant un
GENI E Gesti

an,
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h®ber g®

on Naturels p

Pour la petite histoire, cette association présidée par Mme de
Vitton a eu " c¢ciur de travailler sur |
riat avec | e Conseil G®n ®r al Ce derni
créer des débouchés pour les producteurs maraichers mayennais, et
déautre part de |l a qualit® des produit

La Légumerie est née.

Epluchage, lavage, conditionnement des légumes locaux et de
sai son, tell es sont l es t©ches qubaccoao
surer une meilleure qualité des repas. Le self du Lycée est un de leur
bon client!

Chall enge r ®ussi pour Novoalim
et ®qui p® | despace mis ° leur disp
ment accompagner ces porteurs de projet sur les dossiers suivants:
- Mise au point de process et Formation au matériel
-Plan de Ma trise Sanitaire et

6achat de nouveaux

qull
S i

o t

r gles d
mat ®r i el

-Conseil " |

La Légumerie au Lycée agricole de LAVAL

LA LEGUMERIE A EMMENAGE DANS SESNOUVEAUX LOCAUX EN
JANVIER 2 0 1 5 . REGIREANT DE TRANSMISSION QUARTIER
FERRIE A LAVAL. ASSOCIATION GENIE: 3 ALLEE DE GRECE,
53000 lavaLA TEL: 02 43 56 98 57
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PEDAGOGIE FORMATION

BTSSTA1
STAGE COLLECTIF (4 jours)

La semaine de stage collectif sbdbest d®roul ®e d®but
Léobjectif : souder la promotion entrante et d ®
alimentaires.
Bretagne oblige, la filiere péche est étudiée; du poisson (criée du Guilvinec) ~ | a boi t e cahser-
verie Furic).
La Bretagne cbest aussi une product i on maBoaduellehtraitea

frais( sal ades comp Be®EhEps), et chez

octo
ouvr i

conse

i mpo

Un peu de viande aussi ,Lamdlorcso nmiusei tpeo udre slebdse ntarnegpureips ed e |

produits en conserve.

Les Industries agro-al i ment ai res, cO6est aussi 9I0BEIART TPEV #MEI
vices doAi de padoisdinel»Tr £aaieln odw @vec | datelier cor

On ne pouvait quitter la Bretagne sans visiter une cidrerie : Loic Raison.

Pour pl us -gddviemdesoclassesi.r e

BTSPA 1
MIL CIRCUITS COURTS « transformation a la ferme  »

Dans le cadre du MIL CIRCUITS COURTS, « transformation a la ferme » les éléves découvrent la transforma-
tion agroalimentaire, |l e respect des process, |l es
des fabrications de qualité. De quoi donner des idées et susciter des vocations.
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Les BTS PA sur différentes fabrications:

y

Creme glacée a la vanille aux Saucisson sec Yaourts fermes a la vanille
éclats de noisette

g Do rire
fitur
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EN STAGE POUR 4 MOIS A LA HALLE!

Diégo ROJAS est Mexicain, originaire de Tabasco; il est étudiant en

licence professionnelle Hygiéne et Sécurité des Produits AgroAlimen-

taires © 181 UT de Laval. 1 effectue son
perfectionnant son francais, son travail consistera a la mise a jour du

dossier ddédagr®ment sanitaire.

En juillet il rentrera au Mexique ou il espére entreprendre des études

dding®ni eur en alternance avec | dentrepr

LES JOURNEES PORTES OUVERTES A LA HALLE

Samedi 28 F®vrier 2015, “ l doccasion de
blic était invité a visiter la halle agroalimentaire.
Sur pl ace, l es m®tiers de | dagroali ment

ainsi que les parcours de formations.

Une analyse sensorielle était proposée aux participants du jeu du circuit
court.

Bien que moins fréquentée que la demi journée spéciale BTS du 31/01
plusieurs futurs bacheliers ont montré un intérét pour les formations agroa-
limentaires de Laval.

JUSTE EN PASSANT:

APRES LEUR BTS STA, ILS REVIENNENT POUSSER LA
PORTE DE LA HALLE POUR NOUS DIRE CE QUOLS SONT
DEVENUS!

Noélie Courapied BTS STA en 2013

« Mon parcours :

Apr s un Bac S, puis deux ann®es en |
vaillé un an et demi dans une entreprise de transformation de viande (Elivia a
Anger s) 0% j O6®tais op®ratrice puis condu
ence, j'ai d®ci d® de reprendre mes ®tudes
| 6agroal i mentaire!

Pendant mes ann®es de BTS ~ LAVAL, i
petit effectif des promotions qui permet un enseignement adapté pour tous, les
travaux pratiques et | e voyage doé®tude en

Suite a ma premiére expérience professionnelle et mes différents stages qui
| 6ont confirm®, cbébest dans | e domaine de

J'ai suis rentrée dans la vie active, mon BTS en poche .

Je suis actuell ement technicienne au Lyc(
formations agroalimentaires destinées aux personnes en réorientation profes-
sionnelll e, j6accompagne des porteurs de
con. En paralléle je suis une formation a distance (CNAM de PARIS) pour de-

venir ing®nieur agroali mentaire. o




